


Die Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service. 

VORSPEISEN	
 

PFÄNNCHEN MIT MIESMUSCHELN AUS CERVIA NACH MARINARA-ART REGIONALES PRODUKT	 14,00 € 
C, D

“LA ZÁRIOTA” AUSTERN AUS CERVIA (5 STÜCK)	  22,00 € 
C

MARINIERTE SARDELLEN MIT KARAMELLISIERTEN TROPEA-ZWIEBELN REGIONALES PRODUKT	  14,00 € 
B, P

TATAR VOM GELBFLOSSENTHUNFISCH, KAPERN, LIMETTENSCHALE UND NATIVEM OLIVENÖL EXTRA	 18,00 € 
B, N

TINTENFISCHSALAT MIT GARNELEN, CHERRYTOMATEN, NEKTARINE UND BLATTSALAT	 18,00 €
A, B

GEBACKENE SARDINEN IN SÜSS-SAUER-SOSSE (grätenlos) REGIONALES PRODUKT	  14,00 € 
B, D, P

LACHS-CARPACCIO MARINIERT MIT CERVIA-SALZ UND ROHRZUCKER, 
AROMATISIERTE BUTTER UND BRIOCHEBROT	  18,00 €
B, D, L, M

AUFSCHNITTPLATTE DER METZGEREI FAGGIOLI, SCOPAROLO-PECORINO UND PIADINA REGIONALES PRODUKT	 15,00 €
Gereifte Salami, hausgemachter Rohschinken, Mortadella di Bologna, 
gerollter Pancetta von Mora-Schwein, traditionelle Piadina mit Schmalz oder Olivenöl
D, M

HAUSGEMACHTER ROHSCHINKEN, SQUACQUERONE-KÄSE, REGIONALES PRODUKT	 14,00 €	
KARAMELLISIERTE FEIGEN UND PIADINA traditionell oder mit Olivenöl
D, M 

KÜRBISFLAN MIT PARMESANCREME UND SOMMERTRÜFFEL 	 14,00 €
D, M, L

TRIKOLORE CAPRESE 	 14,00 €
150 g Büffelmozzarella DOP, bunte Datteltomaten und Basilikumöl
M, D

POKE-BOWLS UND HAUPTSALATE
 

DINKELSALAT MIT KIRSCHTOMATEN, FETA UND LECCINO OLIVEN 	  14,00 € 
D, M

HAUSGEMACHTER ROHSCHINKEN VOM SALUMIFICIO FAGGIOLI MIT MIT MELONE REGIONALES PRODUKT	  14,00 € 		

CAESAR SALAD mit 150g BIO	  18,00 € 
Bio-Hähnchen, Blattsalat, geröstetem Brot, Speck, Parmesan, getrockneten 
Tomatenstreifen und Joghurtdressing
M, L, D 

LACHES-POKE 100g	  17,00 € 	
frisches Lachstartar in Cervia-Salz mariniert, weißer Reis, Avocado, Edamame, Datteltomaten, 
Honig-Süß-Sauer-Sauce, Mangochutney, Kürbiskerne
B, G, P



Die Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service. 

PASTA	
 

MANCINI-SPAGHETTI MIT VENUSMUSCHELN REGIONALES PRODUKT	  17,00 € 
C, D

CARNAROLI-RISOTTO (mit Meeresfrüchten)	  18,00 € 
A, B, C

LINGUINE MIT CERVIA-MUSCHELN UND ZITRONENSCHALE REGIONALES PRODUKT	 16,00 €
C, D

HAUSGEMACHTE STROZZAPRETI MIT MUSCHELN AUS CERVIA UND WILDFENCHELPESTO REGIONALES PRODUKT 	16,00 €
C, D, F, M

TAGLIATELLE (Bandnudeln) MIT TRADITIONELLER RAGÙ AUS DER ROMAGNA 	 14,00 €
D, M, L, P, E

“CAPPELLETTI” MIT TRADITIONELLER ROMAGNA-FLEISCHSAUCE 	 14,00 €
(kleine, gefüllte Teigtaschen, meist mit Käse, in der Form von kleinen Hüten)
D, M, L, P, E

MANCINI RIGATONI CARBONARA (mit ei, schweinebacke und pecorino-käse)	 16,00 €
D, L, M

FUSILLONI MIT DREI TOMATENSORTEN, BÜFFEL-STRACCIATELLA UND BASILIKUMGEL 	 16,00 €
D, L, M

RAVIOLI MIT RICOTTA UND SPINAT, GESALZENER BUTTER, 
PARMESAN-CRUMBLE UND FRITTIERTEM SALBEI   	 14,00 €
D, L, M

HAUPTGERICHT	
 

NIEDRIG GEGARTE TINTENFISCHTENTAKEL AUF KARTOFFELSCHAUM MIT CHLOROPHYLLÖL	 16,00 €
C

GEGRILLTES ROTER THUNFISCH-TATAKI MIT AROMATISIERTEM BROT	 22,00 €
B, G, D

GEGRILLTE RIESENGARNELEN MIT GUACAMOLE	 20,00 €
A

GEMISCHTE FRITTIERTE MEERESFRÜCHTE „GRÄTENFREI“ MIT GARNELEN, CALAMARI UND GEMÜSE	 18,00 €
A, B, C, D

FRISCHER WOLFSBARSCH VOM GRILL	 22,00 €
B

GEFÜLLTE CALAMARI MIT ZITRUSDRESSING UND MARINIERTEN ROTEN ZWIEBELN	 21,00 €
C, D, M, L, P

ITALIENISCHE RINDER-TAGLIATA, KIRSCHTOMATEN, RUCOLA UND PARMESAN REGIONALES PRODUKT	 24,00 €
M

MAILÄNDER KALBSKOTELETT MIT PANKO-PANADE UND POMMES	 21,00 €
D, L

GERÖSTETE AUBERGINE MIT GRIECHISCHEM JOGHURT UND HASELNÜSSEN 	 14,00 €
M, F

KICHERERBSEN-HUMMUS MIT ROTER BETE UND WOKGEMÜSE 	 12,00 €

BURGER UND SANDWICHES	
 

150G RINDFLEISCHBURGER REGIONALES PRODUKT	 20,00 €
mit DOP-Romagna-fleisch, san patrignano-brot, geräucherte scamorza, limetten-mayonnaise, 
tomaten, speck, mischsalat und kartoffelchips
D, L, H, M

PLANT BASED 	 16,00 €
San Patrignano vegan wholegrain bread with oil seeds, herb-marinated tofu escalope,
grilled zucchini, lime soy mayo, and potato chips

AVOCADO-TOAST mit hartgekochtem ei, lachs, avocado, kirschtomaten und eingelegten zwiebeln	 18,00 €
D, L, P, B



Die Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service. 

Traditionelle Piadina mit Schweineschmalz oder nativem Olivenöl extra REGIONALES PRODUKT	 1,80 € 
D 

BEILAGEN	
 

GEMISCHTER SALAT	  6,00 € 

POMMES FRITES	  6,00 € 
D

GEGRILLTES GEMÜSE	  8,00 € 

KARTOFFELCHIPS	  5,00 € 
D

KINDER MENÙ	
 

PENNE MIT TOMATEN SAUCE/ BOLOGNESE SAUCE	  8,00 € 
D, M, P, E

HAUSGEMACHTE HÄHNCHENNUGGETS MIT POMMES 	  12,00 € 
D, L

OMELETTE MIT KOCHSCHINKEN UND KÄSE	 8,00 € 
L, M

OMELETTE MIT LACHS	  10,00 € 
L, M, B

DESSERT	
 

EIS VOM CENTRALE DEL LATTE – 3 SORTEN	  6,00 € 
M

ZITRONENSORBET	  4,00 €

LAVA CAKE (10Min.)	  7,00 €
M, D

TELLER MIT FRISCH GESCHNITTENEM OBST	  8,00 € 

TIRAMISÙ 	  7,00 € 
M, D

SQUACQUERONE-MOUSSE MIT KARAMELLISIERTEM FEIGENKERN 	  7,00 € 
M, D

KAFFEEBOHNE MIT WEISSER-SCHOKOLADE-FÜLLUNG	  8,00 € 
M, D

WARME TARTE TATIN MIT VANILLEEIS (10Min.) 	 7,00 €

DIE GERICHTE WERDEN SOFORT ZUBEREITET UND ES IST MÖGLICH, DIE ZUTATEN ZU ÄNDERN NACHTISCH

 Vegetarisch   Hausgemacht   Vegan



Die Preise verstehen sich inklusive Steuern und Service. 

ALLERGIE
Bei Allergien und Unverträglichkeiten teilen Sie dies bitte unserem Kellner mit.

Die in unseren Gerichten enthaltenen Allergene:

KREBSTIERE

FISCH

WEICHTIERE

GLUTEN

SELLERIE

SCHALENFRÜCHTE

SOJA

SESAMSAMEN

ERDNÜSSE

EIER

MILCH

SENF

LUPINEN

SULFITE

A
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E
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