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12:30-14:00
19:30-21:00

ANTIPASTI
TEGAMINO DI COZZE DI CERVIA KM0 ALLA MARINARA                                      12 € 

OSTRICHE LA ZARIOTA DI CERVIA KM0 6 PEZZI                                                 24 € 

ALICI MARINATE KM0 CON CIPOLLA DI TROPEA                                                 12 € 

TARTARE DI TONNO, CAPPERI E OLIO E.V.O.                                                       15 € 

INSALATA DI SEPPIA, GAMBERI, PESCA NETTARINA E MISTICANZA                       16 € 

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO AL SALE DOLCE DI CERVIA                       15 €
BURRO PROFUMATO E PAN BRIOCHE 

TAGLIERE DI SALUMI, PECORINO E PIADINA                                                        14 € 
Salsiccia passita, prosciutto crudo nostrano, mortadella di Bologna, 
pancetta di mora Salumificio Faggioli e Pecorino Scoparolo. 
Piadina tradizionale o a base Olio di Oliva 

PROSCIUTTO CRUDO NOSTRANO, SQUACQUERONE,                                       12 €
FICHI CARAMELLATI E PIADINA 
Piadina tradizionale o a base Olio di Oliva

 FLAN DI ZUCCHINE E SCQUACQUERONE E ACETO BALSAMICO                      12 €

INSALATE, POKE UND PIATTI UNICI
INSALATA DI FARRO, DATTERINI, FETA E OLIVE LECCINO                                     12 € 

CAESAR SALAD                                                                                                     14 € 
150g di pollo Campese grigliato , misticanza, pane tostato, pancetta, grana,
julienne di pomodorini secchi e dressing allo yoghurt

PROSCIUTTO CRUDO NOSTRANO, MOZZARELLA DI BUFALA E MELONE            14 € 

POKE SALMONE                                                                                                  14 € 
100gr di tartare di salmone marinato al Sale dolce di Cervia,riso bianco,
avocado, edamame, datterino, salsa agrodolce al miele,chutney 
al mango e semi di zucca

TUTTE LE PREPARAZIONI DEI PIATTI SONO EFFETTUATE AL MOMENTO,
È POSSIBILE MODIFICARE GLI INGREDIENTI
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PASTA 
LINGUINE CON COZZE DI CERVIA KM0 E ZESTE DI LIMONE                                          14 €

SPAGHETTONE MANCINI ALLE VONGOLE                                                             15 € 

RISOTTO CON FRUTTI DI MARE                                                                             18 € 
 
STROZZAPRETI CON COZZE DI CERVIA KM0 E PESTO DI RUCOLA                       14 €
 
RAVIOLI RICOTTA E SPINACI CON BURRO SALATO,                                               12 € 
CRUMBLE DI PARMIGIANO E SALVIA FRITTA 

TAGLIATELLE, CAPPELLETTI FATTI IN CASA AL RAGU’ DELLA TRADIZIONE               14 € 

RIGATONI ALLA CARBONARA                                                                                13 €
                                                                                      
                                                                              

SECONDI PIATTI
TENTACOLO DI POLPO CBT SU SPUMA DI PATATE                                                18 €
 
TATAKI DI TONNO ALLA GRIGLIA CON PANE PROFUMATO                                   18 € 

GAMBERONI ALLA GRIGLIA CON PINZIMONIO                                                    16 € 

FRITTURA MISTA “SENZA SPINE” DI GAMBERI, CALAMARI E VERDURE                    16 €

 SPIGOLA FRESCA ALLA BRACE                                                                              16 € 

TAGLIATA DI MANZO, POMODORINI, RUCOLA E PARMIGIANO                            20 € 

COSTOLETTA ALLA MILANESE CON PATATINE                                                       15 € 

HUMMUS DI CECI AL CURRY CON INDIVIA BRASATA                                            13 €

BURGER E PANINI 
DI MANZO                                                                                                            16 € 
150gr di polpa di Razza Romagnola DOP Azienda agricola Zavoli Presidio
Slowfood, pane di San Patrignano, scamorza ffumicata, mayo al lime, pomodoro,
pancetta, misticanza e chips di patate 

DI SALMONE                                                                                                         16 € 
100gr di carpaccio di salmone marinato al sale di Cervia e zucchero di canna,
pane al carbone vegetale fatto in casa, robiola, zucchine grigliate, mayo al lime,
misticanza e chips di patate 

AVOCADO TOAST                                                                                                 12 € 
uovo sodo, salmone, avocado, pomodorini e cipolla marinata

                                                

TUTTE LE PREPARAZIONI DEI PIATTI SONO EFFETTUATE AL MOMENTO,
È POSSIBILE MODIFICARE GLI INGREDIENTI
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CONTORNI
  
INSALATA MISTA                                                                                                    6 € 

PATATE FRITTE                                                                                                       6 € 

VERDURE GRIGLIATE                                                                                             8 € 

PINZIMONIO CLASSICO                                                                                       7 € 

CHIPS FATTE IN CASA                                                                                           6 €

KINDER MENÙ
PENNE AL POMODORO/RAGU’                                                                            8 € 

NUGGETS DI POLLO CAMPESE FATTO IN CASA CON PATATINE                          10 € 

OMELETTE CON PROSCIUTTO COTTO E FORMAGGIO                                        8 € 

OMELETTE AL SALMONE                                                                                       9 €

DESSERT

TUTTE LE PREPARAZIONI DEI PIATTI SONO EFFETTUATE AL MOMENTO, 
È POSSIBILE MODIFICARE GLI INGREDIENTI

GELATO DELLA CENTRALE DEL LATTE DI CESENA  (3 gusti)                                4.5 €
Fiordilatte
Crema
Pistacchio al Sale Dolce di Cervia
Fragola
Limone
Nocciola
Cioccolato
Panna e Fragola senza Lattosio

SORBETTO LIMONE                                                                                              3.5 €
                     
LAVA CAKE                                                                                                              6 €
Tortino al cioccolato con cuore fondente (12minuti)

BISCOTTERIA ARTIGIANALE E SCROCCADENTI                                                      4 €

CROSTATA DEL GIORNO                                                                                         4 €

PIATTO DI FRUTTA                                                                                                    8 €

DOLCE DEL GIORNO                                                                                              5 €
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GLUTINEPESCE LATTICINISEDANO MOLLUSCHI

CROSTACEI
SESAMO FRUTTA A

GUSCIO
SENAPESOIA

ALLERGENI
UOVA

ASPORTO
PER ORDINAZIONI
+39 331 1269995

TUTTI I NOSTRI PIATTI SONO
DISPONIBILI ANCHE DA

ASPORTO

PERCHE’ I NOSTRI PIATTI SONO
COSI’ BUONI?

FATTI IN CASA  
TUTTI I GIORNI

INGREDIENTI FRESCHI E
SELEZIONATI

TRACCIBILITÀ DELLE
MATERIE PRIME

LO SAPEVI?



@hotelkisscervia
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