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12:30-14:00
19:30-21:00

VORSPEISE
CERVIA-MIESMUSCHELN KM0, NATIVEM OLIVENÖL EXTRA UND KNOBLAUCH   12 €
 
LA ZARIOTA AUS CERVIA AUSTERN KM0 6 STÜCK                                              24 € 

MARINIERTE KM0-SARDELLEN MIT TROPEA-ZWIEBELN                                       12 €
  
THUNFISCH-TARTAR, KAPERN UND NATIVEMOLIVENÖLEXTRA                            15 €
                       
LACHS CARPACCIO MARINIERT IN SÜSSEM CERVIA-SALZ                                  15 €
DUFTENDE BUTTER UND BRIOCHE-BROT

PLATTE MIT WURSTWURST, PECORINOKÄSE UND PIADINA                                 14 €
Wurst, lokaler Rohschinken, Mortadella aus Bologna, 
Salumificio Faggioli Brombeerspeck und Scoparolo Pecorino Käse. 
Traditionelle oder auf Olivenöl Piadina
         
LOKALER ROHSCHINKEN, SQUACQUERONE-KÄSE                                            12 €
KARAMELLISIERTE FEIGEN UND PIADINA 
Traditionelle oder auf Olivenöl Piadina

ZUCCHINI FLAN SQUACQUERONE-KÄSE UND BALSAMIG ESSIG                       12 €

SALAT, POKE UND EINZELGERICHTE
DINKELSALAT, KIRSCHTOMATEN, FETA UND LECCINO-OLIVEN                          12 € 

CAESAR SALAT                                                                                                    14 € 
150 g gegrilltes Hähnchen, Salat, geröstetes Brot, Speck, Parmesan,    
Julienne aus getrockneten Tomaten und Joghurtdressing

LOKALER ROHSCHINKEN, BÜFFELMOZZARELLA UND MELONE                          14 € 

LACHS - POKE                                                                                                    14 € 
100 g Lachstatar, mariniert in Cervia-Süßsalz, weißer Reis, Avocado, Edamame,
Kirschen-Tomaten, süß-saure Honigsauce, Mango-Chutney und Kürbiskerne

ALLE GERICHTSVORBEREITUNG WERDEN JETZT ERFOLGT,
SIE KÖNNEN DIE ZUTATEN ÄNDERN
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PASTA 
SPAGHETTI MANCINI MIT VENUSMUSCHELN                                                        15 €
    
RISOTTO MIT MEERESFRÜCHTEN                                                                          18 €
 
LINGUINE MIT KM0 CERVIA-MIESMUSCHELN UND ZITRONENSCHEIBEN             14 €

STROZZAPRETI MIT KM0 CERVIA-MIESMUSCHELN UND RAUKE PESTO                 14 €
 
RICOTTA-SPINAT-RAVIOLI MIT SALZBUTTER, PARMESAN UND SALBEI                    12 €
   
CAPPELLETTI\TAGLIATELLE MIT TRADITIONELLEM RAGU’                                       14 €
 
RIGATONI CARBONARA                                                                                        13 €

                                                                                  

HAUPTGERICHT
OCTOPUS TENTACLE AUF KARTOFFELSCHAUM                                                    18 € 

GEGRILLTER THUNFISCH-TATAKI MIT DUFTBROT                                                  18 € 
  
GEGRILLTE GARNELEN MIT                                                                                   16 € 
“PINZIMONIO” ROHES GEMISCHTES GEMÜSE 

GEMISCHTES FRITTEN VON GARNELEN, TINTENFISCHEN                                     16 € 
UND GEMÜSE 

FRISCHER GEGRILLTER WOLFSBARSCH                                                                16 € 
   
GESCHNITTENES RINDFLEISCH, KIRSCHEN-TOMATEN,                                        20 €
RAUKE UND PARMESAN                 
 
MAILAND-KOTTELETT MIT CHIPS                                                                           15 € 

CURRY-KICHERERBSEN-HUMMUS MIT GEBRATENER ENDIVIE                              13 €

 

BURGER UND SANDWICHES 
RINDFLEISCH                                                                                                        16 € 
150 g Razza Romagnola DOP-Fruchtfleisch vom Agrarunternehmen Zavoli,
Slowfood-Präsidium, San Patrignano-Brot, geräucherter Scamorza, Limetten-
Mayonnaise, Tomate, Speck, gemischter Salat und Kartoffelchips 

LACHS                                                                                                                   16 € 
100gr Lachscarpaccio, mariniert in Cervia-Salz und Rohrzucker, hausgemachtes
Holzkohlebrot, Robiola-Käse, gegrillte Zucchini, 
Limetten-Mayonnaise,gemischter Salat und Kartoffelchips

AVOCADO-TOAST                                                                                                 12 €
gekochtes Ei, Lachs, Avocado, Kirschtomaten und marinierte Zwiebeln

                                                

ALLE GERICHTSVORBEREITUNG WERDEN JETZT ERFOLGT, SIE KÖNNEN DIE ZUTATEN
ÄNDERN
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BEILAGE
  
GEMISCHTER SALAT                                                                                              6 € 

POMMES FRITES                                                                                                    6 € 

GEGRILLTES GEMÜSE                                                                                            8 € 

KLASSISCHER “PINZIMONIO” ROHES GEMISCHTES GEMÜSE                               7 €
   
HAUSGEMACHTE CHIPS                                                                                       6 €

KINDER MENÙ
PENNE MIT TOMATEN SAUCE/ BOLOGNESE SAUCE                                            8 € 

HAUSGEMACHTE CHICKEN NUGGETS MIT CHIPS                                               8 € 

KÄSEOMELETTE/ GEKOCHTER SCHINKENOMELETTE                                           8 €

ALLE GERICHTSVORBEREITUNG WERDEN JETZT ERFOLGT, SIE KÖNNEN
DIE ZUTATEN ÄNDERN

EIS VOM CENTRALE DEL LATTE DI CESENA                                                             4.5 € 
(3 Geschmacksrichtungen)    
Milchcreme
Creme
Pistazie mit süßem Salz aus Cervia
Erdbeere
Zitrone
Haselnuss
Schokolade
Laktosefreie Sahne und Erdbeere

ZITRONEN-SORBET                                                                                                 3.5 €
                     
LAVA-KUCHEN                                                                                                           6 €
Warmer Schokoladenkuchen (12 Minuten)

HAUSGEMACHTE PLÄTZCHEN                                                                                   4 €
  
TART DES TAGES                                                                                                         4 €

SCHNEIDE-OBSTTELLER                                                                                             8 €

DESSERT DES TAGES                                                                                                   5 €

DESSERT
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GLUTENFISCH MILCH
PRODUKTESELLERIE WEICHTIERE

CKREBSTIERE SESAM NÜSSESENFSOJA

ALLERGENE
EI

TAKE AWAY
FÜR BESTELLUNGEN

+39 331 1269995
ALLE UNSERE GERICHTE GIBT
ES AUCH ZUM MITNEHMEN

WARUM SIND UNSERE
GERICHTE SO GUT?

JEDEN TAG
HAUSGEMACHT

FRISCHE UND
AUSGEWÄHLTE ZUTATEN

RÜCKVERFOLGBARKEIT
VON ROHSTOFFEN

WUSSTEN SIE?



KISS RESTAURANT
MEDITERRANE KÜCHE

@hotelkisscervia
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